Optima‘700

Produktdatenblatt —Elektro-infra Grill 2

MKN-Nr.:
10018147

Gargerat nach DIN 18852 zum Einsatz in der
gewerblichen Speisenzubereitung in der
allgemeinen Gastronomie, Frontcooking, Free
Flow und Imbiss. Zum Garen mit Kontakthitze,
zum Braten von Kurzbratstiicken und zum Grillen
von Fleisch und Gemise.
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Material:

Gehause und Abdeckung sind komplett aus CrNi-Stahl
(Werkstoff-Nr. 1.4301). AISI 304.

Sichtbare Oberflachen geschliffen und matt gebiirstet, Kérnung
320.
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Auf- und Abkantungen:

Abdeckung vorne und seitlich 50 mm nach unten, hinten 25 mm
nach oben gekantet. Vorne an der Unterseite als Tropfkante
ausgefiihrt. 50 mm Deckplatteniiberstand bis zum Korpus
geschlossen. Seitlich mit dicht verschweiten Ablaufrinnen —
khinten gerundet (R 19).
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Korpus: Bedienblende:
Verwindungssteife, selbsttragende, geschlossene Konstruktion Bedienblende mit Profil zum Schutz der Bedienelemente,
mit Seitenwanden, Rickwand und Boden. abnehmbar von vorne fiir einfachen und kostengiinstigen
Servicezugang.
Pragung hinter den Knebeln, ergonomisch geformte Knebel zur
einfachen Erkennung der Position.
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Nutzflache: Aufstellung:
Wanne komplett aus CrNi-Stahl (1.4301) nahtlos und fettdicht Vorbereitet zur Aufnahme von héhenverstellbaren
eingeschweilt. Grillflache mit Guss-Bratrost, zwei getrennt GeratefiiRen (optional) oder zur Aufstellung auf bauseitigen
regelbare Heizzonen. Sockel.
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Energiearten: Besonderheit:
Gerat intern vollstandig elektrisch verdrahtet fiir bauseitigen
Elektro-Festanschluss, alle fiir den Betrieb erforderlichen
Schaltschitze sind eingebaut.
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Beheizung:
Beheizung durch Strahlungs-Rohrheizkdrper aus CrNi-Stahl mit geringer Oberflachenbelastung fir lange Lebensdauer der Heizkorper.
Heizkorper zur leichten Reinigung herausschwenkbar, mit Schwenkhebel, Arretierung und Drehwinkel-Endschalter.
Stufenlose Regelung der Heizleistung durch einen Energieregler je Heizzone. Integrierter Gerateschalter. Leistungsschitz eingebaut.
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Produktdatenblatt —Eiektro-infra Gril 2

MKN-Nr.:
10018147

Gargerat zum Garen mit Kontakthitze, zum
Braten von Kurzbratstiicken und zum Grillen
von Fleisch und Gemiise.
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Weitere Ausstattungsmerkmale

\

"'-o Verbindung, Abdichtung mittels deckplattenbiindig
aufgesteckten Spezialklemmstegen (Sonderausstattung)

e Griliflache mit dreiteiligem Guss-Bratrost

e 2 getrennt regelbare Heizzonen

e Wanne mit Wasser befiillbar zur leichten Reinigung

e Wannenboden mit Auslauf in den Unterbau fiihrend —
Ablassventil DN 20 senkrecht nach unten

.

Aktuelle Planungszeichnungen finden Sie hier:
www.mkn.com

» Partner-Login

» Ersatzteildatenbank & Download
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( Technische Daten

r'—Geréte-Ma[},e (LxBxH*) (mm):

800 x 700 x 700 1\

Nutzflachen: 3

Nutzflache MaRe (LxBxH) (mm):

580 x 470 x

Durchmesser (mm):

Nenninhalt (L):

Nutzfillmenge (L):

Anschlusswert Elektro (kW): 10,5

Spannung’ (V):

400 3 (N)PEAC

Empfohlene Absicherung (A): 3x16

Frequenz (Hz): 50/60

Nennwarmebelastung (kW):

Standard-Gasdruck Erdgas? (mbar):

Standard-Gasdruck Flissiggas? (mbar):

Ankochzeit nach DIN 18855 (Min.):

Dampfdruck (bar):

Kalteleistung (kW):

Gewicht netto (kg):

Gewicht brutto® (kg):

Warmeabgabe latent (W): 1838

Warmeabgabe sensibel (W): 8400

.
Installationsvoraussetzungen

\

,r. Elektro-Festanschluss
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Schutzart: IPX5

* Korpushdhe zzgl. optionaler Geréatefiife in 150 mm oder 200 mm Hohe.
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( Produktsicherheit
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e CE-Kennzeichnung

Optionen/Zubehor

-

MKN-Artikelnr:  Beschreibung:

10020519

Schrankraum in MKN-Hygieneausfiihrung H2 — Ecken als
Kugelecken (R20)

845041

Fllgeltir fir Geratelange 800 mm (2 Stiick)

' Sonderspannung auf Anfrage

2 weitere Gasarten auf Anfrage

3 seemaRige Verpackung auf Anfrage




