world of cooking

¢ Arbeitstisch hergestellt nach DIN 18860.
e Hergestellt in einem nach ISO 9001

zertifizierten Werk.

C€

Neue OPTIMA 850

Arbeitstische

Abbildungen enthalten ggf. Optionen und/oder optionales Zubehor

Geratelibersicht 200 300 400 500

MKN Code 8NART020X 8NARTO030X 8NART040X 8NARTO050X
Geréte-MaBe (LxBxH") (mm) 200 x 850 x 750 300 x 850 x 750 400 x 850 x 750 500 x 850 x 750
Netto-Gewicht (kg) 21 24 37 43
Brutto-Gewicht (kg) 28 31 44 50

Abbildungen enthalten ggf. Optionen und/oder optionales Zubehdr

Geratelibersicht 600 800 1000 1200

MKN Code 8NARTO060X 8NARTO080X 8NART100X 8NART120X
Geréte-MaBe (LxBxH") (mm) 600 x 850 x 750 800 x 850 x 750 1000 x 850 x 750 1200 x 850 x 750
Netto-Gewicht (kg) 47 58 66 72
Brutto-Gewicht (kg) 55 65 88 99

" KorpusmaBe
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Neue OPTIMA 850
Arbeitstische

Konstruktion

® Gehause und Abdeckung sind komplett aus CrNi-Stahl
(Werkstoff-Nr. 1.4301 / AISI 304)

e Sichtbare Oberflachen geschliffen und matt gebUrstet,
Kdérnung 320

¢ \erwindungssteife, selbsttragende, geschlossene
Konstruktion mit Seitenwéanden, Rickwand und Boden

¢ Abdeckung mit 45° Schrage vorne an der Unterseite als Tropf-
kante ausgefuhrt, seitlich je 90° um 50 mm abgekantet und
hinten 90° um 40 mm aufgekantet

* 30 mm Deckplattentiberstand bis zum Korpus geschlossen

e Seitlich mit dicht verschweiten Ablaufrinnen, Ausflhrung vorne
mit 45° Schrage — hinten gerundet (R 30)

e Multi Safe Connect - Einfach zu montierendes System zur

Abdichtung und Verbindung nebenstehender Gerate mittels

Multi Safe Connect Steg (optionales Zubehor), mit thermischer

Trennung, integrierter Flissigkeitsbarriere, ermdglicht leichtes

Bewegen des Kochgeschirrs auf Oberplattenniveau

Hygieneschrankraum H2, dreiseitig geschlossen —

alle Ecken und Kanten rund ausgeflhrt (R20)

SerienmaBig vorbereitet zur Aufnahme von (optional) hdhen-

verstellbaren Gerate- oder FlanschfliBen, 4 Lenkrollen,

2 Walzen (hinten) und 2 FUBen (150 mm, vorne)

Zusétzlich kann das Gerat optional zur Aufnahme von héhen-

verstellbaren SockelfliiBen oder zur Montage an einer Installa-

tionsbricke vorbereitet werden

Arbeitstische bis 300 mm serienmaBig mit Frontblende
ausgestattet

Vorbereitet fir Medienzuflihrung Uber vorgelaserte Half-
Knockouts (Ruckwand unten links/rechts, Unterboden hinten
links/rechts) inkl. Verschlussmembranen fiir Medienzuflihrung
(abhangig von der Anzahl der zuzuflihrenden Medien), passend
zur GroBe der Zufihrungsoffnung (Knockout)

Nutzflache

¢ Arbeitstisch mit hochbelastbarer, glatter Arbeitsflache, unterhalb
mit Antidrohnplatten beschichtet

* weitere Informationen unter: www.mkn.com/nachhaltigkeit/mkn-steelplus

world of cooking

Bedienkonzept

¢ Bedienblende abnehmbar von vorne flr einfachen und
kostenglinstigen Servicezugang

Optionen

¢ \Wandhangend

e GeratefliiBe 100 mm oder 150 mm hdéhenverstellbar

e FlanschfiBe 150 mm

e Sockelaufstellung inkl. hdhenverstellbaren SockelfiBen
e Fahrbar (4 Lenkrollen, 2 davon feststellbar)

e 2 Walzen (hinten), 2 FiBe (150 mm, vorne)

e Steckdose (flur Stecker Typ F oder Typ C)

e Steckdose (fur Stecker CEE 16 A)

e Fllgelttren (400 bis 600 mm wahlweise mit Rechts- oder
Linksanschlag)

e Hygieneschrankraum H2 mit gepragten Einschiiben (Sicken)
mit Behalterkippschutz (fir die Geratelangen 400, 500, 600 und
800 mm)

¢ 1 Kastenschublade im Oberbau
(fur die Geratelangen 400, 500 und 600 mm)

e 2 Kastenschubladen im Unterbau
(Unterbau in Hygiene Standard Ausfuhrung;
fur die Geratelangen 400, 500 und 600 mm)

¢ Mischbatterie, Auslauf 250 mm

¢ Mischbatterie, Auslauf 400 mm

e Saulenmischbatterie

e Griffstange / Handlauf 20 x 40 mm
e Bord 80 x 40 mm

¢ MKN SteelPlus — CO.e-reduzierter Edelstahl
(Scope 1, 2, 3)*

Sonderausstattung, optionales Zubehér
e Zwischenboden (flir Geratelangen 400 bis 800 mm)
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