world of cooking

e Herd nach DIN 18851 zur Zubereitung
von Speisen in Tépfen und Pfannen auf
einer Flache. Zum Kochen, Dlnsten,
Braten, Schmoren, Sieden und Poelieren.

e Hergestellt in einem nach ISO 9001
zertifizierten Werk.

q

Neue MKN OPTIMA® 700

Elektro-Herde Vitro

Abbildungen enthalten ggf. Optionen und/oder optionales Zubehor

Geréatelibersicht 2 Zonen 4 Zonen 4 Zonen_Backofen
MKN Code 7EHEV042XT 7EHEV084XT 7EHEV084XTEB
Gerate-MaBe (LxBxH") (mm) 400 x 700 x 750 800 x 700 x 750 800 x 700 x 750
Nutzflachen Ceran®-Kochfeld 2 Zonen Ceran®-Kochfeld 4 Zonen Ceran®-Kochfeld 4 Zonen
Einzel-Nutzflache MaBe (LxBxH/T) (mm) 299 x 534 694 x 534 694 x 534

Netto-Gewicht (kg) 44 91 131

Brutto-Gewicht (kg) 55 104 144

Schutzart IPX6 IPX6 IPX6
Elektro-Anschluss 380 - 415V 6.5 kW 13 kW 17.55 kW

Absicherung 3x16 A 3x25A 3 x40 A

Netz / Frequenz 3N~ /50Hz

Waéarmeabgaben (Nach VDI 2052 bei einer Anschlussspannung von 400 V)

Warmeabgabe latent (W) 520 1040 1768

Warmeabgabe sensibel (W) 1300 2600 4490

" KorpusmaBe
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Neue MKN OPTIMA® 700
Elektro-Herde Vitro

Konstruktion

e Gehause und Abdeckung sind komplett aus CrNi-Stahl
(Werkstoff-Nr. 1.4301 / AISI 304)

e Sichtbare Oberflachen geschliffen und matt geburstet,
Kdérnung 320

e \erwindungssteife, selbsttragende, geschlossene
Konstruktion mit Seitenwanden, Rickwand und Boden

e Abdeckung mit 45° Schrage vorne an der Unterseite als Tropf-
kante ausgefuhrt, seitlich je 90° um 50 mm abgekantet und
hinten 90° um 40 mm aufgekantet

e 30 mm Deckplattentiberstand bis zum Korpus geschlossen

e Seitlich mit dicht verschwei3ten Ablaufrinnen, Ausfihrung vorne
mit 45° Schrage — hinten gerundet (R 30)

e MKN Multi Safe Connect — Einfach zu montierendes System
zur Abdichtung und Verbindung nebenstehender Gerate mittels
Multi Safe Connect Steg (optionales Zubehor), mit thermischer
Trennung, integrierter Flissigkeitsbarriere, ermdglicht leichtes
Bewegen des Kochgeschirrs auf Oberplattenniveau

e Schrankraum in MKN Hygiene Standard, dreiseitig
geschlossen — Kante zwischen Ruckwand und Boden rund
ausgefuhrt (R20)

SerienmaBig vorbereitet zur Aufnahme von (optional) hdhen-
verstellbaren Gerate- oder FlanschfiiBen, 4 Lenkrollen,

2 Walzen (hinten) und 2 FiBen (150 mm, vorne)

Zusatzlich kann das Gerét optional zur Aufnahme von héhen-
verstellbaren SockelfliBen oder zur Montage an einer Installa-
tionsbrucke vorbereitet werden

Gerét intern vollstandig elektrisch verdrahtet fur bauseitigen
Elektro-Festanschluss, alle flr den Betrieb erforderlichen
Schaltschitze sind eingebaut

Vorbereitet fur Medienzufihrung Uber vorgelaserte Half-
Knockouts (Rickwand unten links/rechts, Unterboden hinten
links/rechts) inkl. Verschlussmembranen fiir Medienzuflhrung
(abhangig von der Anzahl der zuzufUhrenden Medien), passend
zur GroBe der Zufuhrungsoffnung (Knockout)

¢ IPX6 — Schutz gegen starkes Strahlwasser

Installationsvoraussetzungen, bauseits
e Flektro-Festanschluss

Nutzflache

e Fugenloses, reinigungsfreundliches Glaskeramik-Kochfeld 6 mm
dick, héhengleich in die Abdeckung eingeklebt

e In gleich groBe Kochzonen unterteilt, mit Dekor gekennzeichnet
¢ Die Ecken des Kochfeldes sind gerundet (R 50)

e Mit Elektro-Brat- und Backofen GN 1%z im Unterbau
integriert
e Beheizung Uber CrNi-Stahl Rohrheizkérper von 50 — 300 °C

e Oberhitze Uber innenliegende Heizkdrper, Unterhitze durch
indirekte Beheizung

e Temperaturregelung stufenlos Uber einen Thermostat
(ftr Unter- und Oberhitze)

e Mit Kontrolllampe und Wahlschalter (nur Oberhitze, nur Unter-
hitze, Oberhitze und Unterhitze kombiniert)

** gilt nur fur Gerate mit Backofen

world of cooking

e Backofen mit doppelwandiger, stabiler Backofentir (bis 100 kg
belastbar) und Drehfedergelenk

e BackofentUr innen und auBen glatt, mit Wrasenabzug

o Griff seitlich, auBerhalb des Hitzeschwallbereiches der
Backofenmuffel

e Innenmuffel hat groBe, reinigungsfreundliche Innenradien
(Hygieneausfuhrung)

e Seitlich 2 Backblechauflagen mit 3 Einschubebenen mit Kipp-
sicherung fur GN 172, zur leichteren Reinigung herausnehmbar

Bedienkonzept
e Bedienblende mit Profil zum Schutz der Bedienelemente

e Bedienblende abnehmbar von vorne fiir einfachen und
kostengunstigen Servicezugang

e MKN Kunststoff-Knebel schwarz, ergonomisch geformt zur
einfachen Erkennung der Position

e Gepragter Knebelsitz verhindert eindringen von Flissigkeiten

e Heizleistung einstellbar Gber 10 fein abgestufte Leistungstufen
je Kochzone

Beheizung
e Beheizung durch Strahlungsheizkdrper @ 210 mm
e Elektronisches, energiesparendes Topferkennungssystem

¢ Uberhitzungsschutz durch automatische
Leistungsrtckschaltung

Zubehor**
e Granitemailliertes Blech GN 172 (530 x 520 x 40 mm)
e Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 12

Optionen

e \Wandhangend

e GeratefiBe 100 mm oder 150 mm hdhenverstellbar

e FlanschfiBe 150 mm

e Sockelaufstellung inkl. hdhenverstellbaren SockelfiBen

e Fahrbar (4 Lenkrollen, 2 davon feststellbar)

e 2 Walzen (hinten), 2 FiBe (150 mm, vorne)

e FOA-Schnittstelle nach DIN 18875

e Potenzialfreier Kontakt

e Phasenausfalliberwachung

¢ Interface-Pack mit EOA-Schnittstelle, potenzialfreiem Kontakt
und Phasenausfalllberwachung

e MKN-Edelstahl Premiumknebel, ergonomisch geformt zur
einfachen Erkennung der Position

e Fllgelttren (bis 600 mm wahlweise mit Rechts- oder
Linksanschlag)

e Hygieneschrankraum H2, dreiseitig geschlossen —
alle Ecken und Kanten rund ausgefuhrt (R20)

e Hygieneschrankraum H2 mit gepragten Einschiiben (Sicken)
mit Behalterkippschutz

¢ Anschlussleitung mit CEE-Stecker inkl. Verschlussblech mit
Normverschraubung zur Kabeldurchfiihrung und Zugentlastung
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Neue MKN OPTIMA® 700
Elektro-Herde Vitro

e Griffstange / Handlauf 20 x 40 mm
e Bord 80 x 40 mm

e MKN SteelPlus — CO.e-reduzierter Edelstahl
(Scope 1, 2, 3)*

Sonderausstattung, optionales Zubehor
e Zwischenboden (flir Geratelangen 400 bis 800 mm)

e Granitemailliertes Blech GN 172 (530 x 520 x 40 mm)**

e Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172**

* weitere Informationen unter: www.mkn.com/nachhaltigkeit/mkn-steelplus
** gilt nur fur Gerate mit Backofen
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