world of cooking

e Herd nach EN 2083 zur Zubereitung von
Speisen in Topfen und Pfannen auf einer
Flache. Zum Kochen, Dunsten, Braten,
Schmoren, Sieden und Poelieren.

e Hergestellt in einem nach ISO 9001
zertifizierten Werk.

q

Neue MKN OPTIMAP® 850
Gas-Herde

Abbildungen enthalten ggf. Optionen und/oder optionales Zubehor

Gerateubersicht 2-flammig 4-flammig 6-flammig
Geréate-MaBe (LxBxH") (mm) 400 x 850 x 750 800 x 850 x 750 1200 x 850 x 750
Nutzflachen 2 Zonen 4 Zonen 6 Zonen
Einzel-Nutzflache MaBe (LxBxH/T) (mm) 370 x 350 370 x 350 370 x 350
Netto-Gewicht (kg) 45 72 100

FlexPower 8GHEDO042XX 8GHEDO084XX 8GHED126XX
Gas-Anschluss R 3/4 R 3/4 R 3/4
Brennerverteilung vorn, 1X E (7.0 kW) 1x D (5.6 kW),
von links nach rechts IXE (7.0 kW) XD (8.6 kW), IXE (7.0 kW) 1x E (7.0 kW)
Brennerverteilung hinten,

von links nach rechts 1x C (3.5 kW) 2x C (3.5 kW) 3x C (3.5 kW)
Nennwarmebelastung 10.5 kW 19.6 kW 30.1 kW

Gasart Erdgas / FlUssiggas Erdgas / FlUssiggas Erdgas / Flissiggas
Warmeabgaben (Nach VDI 2052)

Wéarmeabgabe latent (W) fur FlexPower 1050 1960 3010
Warmeabgabe sensibel (W) flr FlexPower | 2625 4900 7525

MaxPower 8GHEDO042XL 8GHEDO084XL 8GHED126XL
Gas-Anschluss R 3/4 R 3/4 R 3/4
Brennerverteilung vorn, 1X E (7.0 kW), 1x D (5.6 kW),
von links nach rechts IXE (7.0 kW) IXE(7.0kW), 1xD (5.6 kW) 1x E (7.0 kW)
Brennerverteilung hinten,

von links nach rechts 1x D (5.6 kW) 1x D (6.6 kW), 1XE (7.0 kW)  3x D (5.6 kW)
Nennwarmebelastung 12.6 kW 25.2 kW 36.4 kW

Gasart Erdgas / Flussiggas Erdgas / FlUssiggas Erdgas / Flissiggas
Warmeabgaben (Nach VDI 2052)

Warmeabgabe latent (W) fur MaxPower 1260 2520 3640
Wéarmeabgabe sensibel (W) fir MaxPower | 3150 6300 9100
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Neue MKN OPTIMA® 850
Gas-Herde

Konstruktion

e Gehause und Abdeckung sind komplett aus CrNi-Stahl
(Werkstoff-Nr. 1.4301 / AISI 304)

e Sichtbare Oberflachen geschliffen und matt geburstet,
Kdérnung 320

e \erwindungssteife, selbsttragende, geschlossene
Konstruktion mit Seitenwanden, Rickwand und Boden

e Abdeckung mit 45° Schrage vorne an der Unterseite als Tropf-
kante ausgefuhrt, seitlich je 90° um 50 mm abgekantet und
hinten 90° um 40 mm aufgekantet

e 30 mm Deckplattentiberstand bis zum Korpus geschlossen

e Seitlich mit dicht verschwei3ten Ablaufrinnen, Ausfihrung vorne
mit 45° Schrage — hinten gerundet (R 30)

e MKN Multi Safe Connect — Einfach zu montierendes System
zur Abdichtung und Verbindung nebenstehender Gerate mittels
Multi Safe Connect Steg (optionales Zubehor), mit thermischer
Trennung, integrierter Flissigkeitsbarriere, ermdglicht leichtes
Bewegen des Kochgeschirrs auf Oberplattenniveau
Hygieneschrankraum H2, dreiseitig geschlossen —

alle Ecken und Kanten rund ausgeflhrt (R20)

Gerat intern komplett gastechnisch verrohrt flr bauseitigen
Gas-Festanschluss

Vorbereitet fir Medienzuflihrung Uber vorgelaserte Half-
Knockouts (Rlckwand unten links/rechts, Unterboden hinten
links/rechts) inkl. Verschlussmembranen fiir Medienzuflihrung
(abhangig von der Anzahl der zuzuflihrenden Medien), passend
zur GroBe der Zufihrungsoffnung (Knockout)

SerienmaBig vorbereitet zur Aufnahme von (optional) héhen-
verstellbaren Gerate- oder FlanschfliBen, 4 Lenkrollen,

2 Walzen (hinten) und 2 FiBen (150 mm, vorne)

e Zusatzlich kann das Gerat optional zur Aufnahme von hdéhen-
verstellbaren SockelfliBen oder zur Montage an einer Installa-
tionsbricke vorbereitet werden

Installationsvoraussetzungen, bauseits
e Gas-Festanschluss

Nutzflache

e CrNi-Stahl Kochmulde mit groBen reinigungsfreundlichen
Radien; nahtlos und dicht zur Abdeckung 70 mm tiefgezogen

e Nach unten abgedichtete Kochstellen mit atmospharischen
Brennerkdpfen

e Abehmbarer Schieberost 370 x 700 mm aus CrNi-Stahl
(ftr zwei Kochstellen), alternativ Schieberost 370 x 350 mm
plus Fortkochplatte 350 x 350 mm

e Gas-Herd 2-flammig:

1x C-Brenner 3,5 kW (hinten), 1x E-Brenner 7,0 kW (vorne)
¢ Gas-Herd LE 2-flammig:

1x D-Brenner 5,6 kW (hinten), 1x E-Brenner 7,0 kW (vorne)

e Gas-Herd 4-flammig:
2x C-Brenner 3,5 kW (hinten rechts, hinten links),
1x D-Brenner 5,6 kW (vorne links),
1x E-Brenner 7,0 kW (vorne rechts)

e Gas-Herd LE 4-flammig:
2x D-Brenner 5,6 kW (vorne rechts, hinten links),
2x E-Brenner 7,0 kW (hinten rechts, vorne links)

* weitere Informationen unter: www.mkn.com/nachhaltigkeit/mkn-steelplus

world of cooking

¢ Gas-Herd 6-flammig:
3x C-Brenner 3,5 kW (hinten links, hinten mitte, hinten rechts),
1x D-Brenner 5,6 kW (vorne mitte),
2x E-Brenner 7,0 kW (vorne links, vorne rechts)

e Gas-Herd LE 6-flammig:
4x D-Brenner 5,6 kW (hinten links, hinten mitte, vorne mitte,
hinten rechts), 2x E-Brenner 7,0 kW (vorne links, vorne rechts)

Bedienkonzept
e Bedienblende mit Profil zum Schutz der Bedienelemente

¢ Bedienblende abnehmbar von vorne flr einfachen und
kostengunstigen Servicezugang

e MKN-Edelstahl Premiumknebel, ergonomisch geformt zur
einfachen Erkennung der Position

e Stufenlose Temperatursteuerung

Beheizung

e Beheizung durch atmosphéarische Brennerkopfe,
thermoelektrisch gesichert

e Elektronische ZUndung mit thermoelektrisch gesichertem
ZUndbrenner

¢ Die Heizleistungseinstellung erfolgt Gber ein thermoelektrisch
gesichertes Mehrfachstellgerét je Kochstelle

Zubehor

e Gas-Herd 2-flammig: 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost
(870 x 700 mm), alternativ ein Schieberost (370 x 350 mm)
plus Fortkochplatte (350 x 350 mm)

e Gas-Herd 4-flammig: 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste
(870 x 700 mm), alternativ zwei Schieberoste (370 x 350 mm)
plus zwei Fortkochplatten (350 x 350 mm)

e Gas-Herd 6-flammig: 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste
(8370 x 700 mm), alternativ drei Schieberoste (370 x 350 mm)
plus drei Fortkochplatten (350 x 350 mm)

Optionen

¢ \WWandhangend

e GeratefuBBe 100 mm oder 150 mm hdhenverstellbar

e Sockelaufstellung inkl. hdhenverstellbaren SockelftiBen

e Fahrbar (4 Lenkrollen, 2 davon feststellbar)

e 2 Walzen (hinten), 2 FiBe (150 mm, vorne)

e FlanschfiBe 150 mm

e Fllgelttren (bis 600 mm wahlweise mit Rechts- oder
Linksanschlag)

e Hygieneschrankraum H2 mit gepragten Einschiiben (Sicken)
mit Behalterkippschutz (bis 800 mm Geréatebreite)

e Gas-Absperrhahn mit TAE

¢ Mit Elektro-Brat- und Backofen GN 2/1 im Unterbau
integriert (nur bei Gas-Herd 4- und 6-flammig moglich)

e Mit Gas-Brat- und Backofen GN 2/1 im Unterbau integriert
(nur bei Gas-Herd 4- und 6-flammig mdoglich)

e MKN SteelPlus — CO.,e-reduzierter Edelstahl
(Scope 1, 2, 3)*

Technische Anderungen vorbehalten!

Stand: 30.03.2026
www.mkn.com



Neue MKN OPTIMA® 850
Gas-Herde

world of cooking

Sonderausstattung, optionales Zubehor
e Granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm)**

e Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1**

e Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle (350 x 350 mm)

e Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost fir
1 Kochstelle (370 x 350 mm)

e Zwischenboden (fUr Geratelangen 400 bis 800 mm)

** gilt nur fur Gerate mit Backofen Technische Anderungen vorbehalten!

Stand: 30.03.2026
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Neue MKN OPTIMAP® 850
Gas-Herde
mit Gas-Backofen GN 2/1

world of cooking

e Herd nach EN 203 zur Zubereitung von

Speisen in Topfen und Pfannen auf einer

Flache. Zum Kochen, Dinsten, Braten,
Schmoren, Sieden und Poelieren.

e Hergestellt in einem nach ISO 9001
zertifizierten Werk.

q

Abbildungen enthalten ggf. Optionen und/oder optionales Zubehor

Gerateuibersicht 4-flammig 6-flammig
Gerate-MaBe (LxBxH") (mm) 800 x 850 x 750 1200 x 850 x 750
Nutzflachen 4 Zonen 6 Zonen
Einzel-Nutzflache MaBe (LxBxH/T) (mm) 370 x 350 370 x 350
Netto-Gewicht (kg) 126 154

FlexPower 8GHEDO084XXGB 8GHED126XXGB
mit Gas-Backofen GN 2/1

Gas-Anschluss R 3/4 R 3/4

Brennerverteilung vorn,
von links nach rechts

1x D (5.6 KW), 1x E (7.0 kW)

1x E (7.0 kW) 1x D (5.6 kW), 1x E (7.0 kW)

Brennerverteilung hinten,

von links nach rechts 2x C (3.5 kW) 3x C (3.5 kW)
Nennwarmebelastung 25.7 kW 36.2 kW

Gasart Erdgas / Flissiggas Erdgas / Flussiggas
Warmeabgaben (Nach VDI 2052)

Warmeabgabe latent (W) flr FlexPower 3160 4210
Warmeabgabe sensibel (W) flr FlexPower | 7000 9625

MaxPower 8GHEDO084XLGB 8GHED126XLGB
mit Gas-Backofen GN 2/1

Gas-Anschluss R 3/4 R 3/4

Brennerverteilung vorn,
von links nach rechts

1x E (7.0 kW), 1x D (5.6 kW)

1x E (7.0 kW), 1x D (5.6 kW), 1x E (7.0 kW)

Brennerverteilung hinten,

von links nach rechts 1x D (6.6 kW), 1x E (7.0 kW) 3x D (5.6 kW)
Nennwarmebelastung 31.3 kW 42.5 kW

Gasart Erdgas / FlUssiggas Erdgas / FlUssiggas
Warmeabgaben (Nach VDI 2052)

Warmeabgabe latent (W) fir MaxPower 3720 4840
Warmeabgabe sensibel (W) fir MaxPower | 8400 11200

" KorpusmaBe
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Neue MKN OPTIMA® 850
Gas-Herde
mit Gas-Backofen GN 2/1

Konstruktion

e Gehause und Abdeckung sind komplett aus CrNi-Stahl
(Werkstoff-Nr. 1.4301 / AISI 304)

e Sichtbare Oberflachen geschliffen und matt geburstet,
Kdérnung 320

e \erwindungssteife, selbsttragende, geschlossene
Konstruktion mit Seitenwanden, Rickwand und Boden

e Abdeckung mit 45° Schrage vorne an der Unterseite als Tropf-
kante ausgefuhrt, seitlich je 90° um 50 mm abgekantet und
hinten 90° um 40 mm aufgekantet

e 30 mm Deckplattentiberstand bis zum Korpus geschlossen

e Seitlich mit dicht verschwei3ten Ablaufrinnen, Ausfihrung vorne
mit 45° Schrage — hinten gerundet (R 30)

e MKN Multi Safe Connect — Einfach zu montierendes System
zur Abdichtung und Verbindung nebenstehender Gerate mittels
Multi Safe Connect Steg (optionales Zubehor), mit thermischer
Trennung, integrierter Flissigkeitsbarriere, ermdglicht leichtes
Bewegen des Kochgeschirrs auf Oberplattenniveau

e Gerat intern komplett gastechnisch verrohrt fir bauseitigen
Gas-Festanschluss

e Abgasflihrung Uber Abgasschacht hinten

e \orbereitet fUr Medienzufuhrung Uber vorgelaserte Half-
Knockouts (Rlckwand unten links/rechts, Unterboden hinten
links/rechts) inkl. Verschlussmembranen fir Medienzufiihrung
(abhangig von der Anzahl der zuzufiihrenden Medien), passend
zur GroBe der Zufihrungsoffnung (Knockout)

e SerienmaBig vorbereitet zur Aufnahme von (optional) héhen-
verstellbaren Gerate- oder FlanschfliBen, 4 Lenkrollen,

2 Walzen (hinten) und 2 FGBen (150 mm, vorne)

e Zusatzlich kann das Geréat optional zur Aufnahme von hdhen-
verstellbaren SockelfliBen oder zur Montage an einer Installa-
tionsbricke vorbereitet werden

Installationsvoraussetzungen, bauseits
e Gas-Festanschluss

Nutzflache

e CrNi-Stahl Kochmulde mit groBen reinigungsfreundlichen
Radien; nahtlos und dicht zur Abdeckung 70 mm tiefgezogen

e Nach unten abgedichtete Kochstellen mit atmospharischen
Brennerkdpfen

e Abehmbarer Schieberost 370 x 700 mm aus CrNi-Stahl
(ftr zwei Kochstellen), alternativ Schieberost 370 x 350 mm
plus Fortkochplatte 350 x 350 mm

e Gas-Herd 4-flammig:
2x C-Brenner 3,5 kW (hinten rechts, hinten links),
1x D-Brenner 5,6 kW (vorne links),
1x E-Brenner 7,0 kW (vorne rechts)

¢ Gas-Herd LE 4-flammig:
2x D-Brenner 5,6 kW (vorne rechts, hinten links),
2x E-Brenner 7,0 kW (hinten rechts, vorne links)

¢ Gas-Herd 6-flammig:
3x C-Brenner 3,5 kW (hinten links, hinten mitte, hinten rechts),
1x D-Brenner 5,6 kW (vorne mitte),
2x E-Brenner 7,0 kW (vorne links, vorne rechts)

world of cooking

¢ Gas-Herd LE 6-flammig:
4x D-Brenner 5,6 kW (hinten links, hinten mitte, vorne mitte,
hinten rechts), 2x E-Brenner 7,0 kW (vorne links, vorne rechts)

e Mit Gas-Brat- und Backofen GN 2/1 im Unterbau integriert

e Beheizung Uber atmospharische CrNi-Stahl-Rohrbrenner von
75 - 250 °C, direkt beheizt

e Thermostatische Temperaturregelung — elektrische Zindung mit
thermoelektrisch gesichertem ZUndbrenner

e Backofen mit doppelwandiger, stabiler Backofentir (bis 100 kg
belastbar) und Drehfedergelenk

e BackofentUr innen und auBen glatt, mit Wrasenabzug

o Griff seitlich, auBerhalb des Hitzeschwallbereiches der
Backofenmuffel

e Innenmuffel aus CrNi-Stahl mit Warmespeicher und -verteilplatte
aus Spezialstahl

e Seitlich 2 Backblechauflagen mit 3 Einschubebenen mit Kipp-
sicherung fir GN 2/1, zur leichteren Reinigung herausnehmbar

Bedienkonzept
e Bedienblende mit Profil zum Schutz der Bedienelemente

e Bedienblende abnehmbar von vorne fiir einfachen und
kostengunstigen Servicezugang

e MKN-Edelstahl Premiumknebel, ergonomisch geformt zur
einfachen Erkennung der Position

e Stufenlose Temperatursteuerung

Beheizung

e Beheizung durch atmosphéarische Brennerkopfe,
thermoelektrisch gesichert

e Elektronische ZUndung mit thermoelektrisch gesichertem
Zindbrenner

e Die Heizleistungseinstellung erfolgt Uber ein thermoelektrisch
gesichertes Mehrfachstellgerat je Kochstelle

Zubehor
e Granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm)
e Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

e Gas-Herd 4-flammig: 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste
(8370 x 700 mm), alternativ zwei Schieberoste (370 x 350 mm)
plus zwei Fortkochplatten (350 x 350 mm)

e Gas-Herd 6-flammig: 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste
(870 x 700 mm), alternativ drei Schieberoste (370 x 350 mm)
plus drei Fortkochplatten (350 x 350 mm)

Optionen

e \Wandhangend

e GeratefliBe 100 mm oder 150 mm hdhenverstellbar

e Sockelaufstellung inkl. hthenverstellbaren SockelfiBen
e Fahrbar (4 Lenkrollen, 2 davon feststellbar)

e 2 Walzen (hinten), 2 FiBe (150 mm, vorne)

e FlanschfiBe 150 mm

e Fllgelttr (in 400 mm Breite fur Gasherd 6-flammig)

e Gas-Absperrhahn mit TAE

Technische Anderungen vorbehalten!
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Neue MKN OPTIMA® 850
Gas-Herde
mit Gas-Backofen GN 2/1

e Hygieneschrankraum H2, dreiseitig geschlossen —
alle Ecken und Kanten rund ausgefihrt (R20) in 400 mm Breite
fur Gasherd 6-flammig

e Hygieneschrankraum H2 mit gepragten Einschiiben (Sicken)
mit Behalterkippschutz in 400 mm Breite fur Gasherd 6-flammig

e MKN SteelPlus — CO.e-reduzierter Edelstahl
(Scope 1, 2, 3)*

Sonderausstattung, optionales Zubehor
e Granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm)

e Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

e Fortkochplatte flr 1 Brennerstelle (350 x 350 mm)

e Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost flr
1 Kochstelle (370 x 350 mm)

e Zwischenboden (in 400 mm Breite fUr Gasherd 6-flamsmig)

* weitere Informationen unter: www.mkn.com/nachhaltigkeit/mkn-steelplus

world of cooking

Technische Anderungen vorbehalten!
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world of cooking

e Herd nach EN 203 zur Zubereitung von
Speisen in Topfen und Pfannen auf einer
Flache. Zum Kochen, Dinsten, Braten,
Schmoren, Sieden und Poelieren.

e Hergestellt in einem nach ISO 9001
zertifizierten Werk.

q

Neue MKN OPTIMA® 850

Gas-Herde

mit Elektro-Backofen GN 2/1

Abbildungen enthalten ggf. Optionen und/oder optionales Zubehor

Gerateuibersicht 4-flammig 6-flammig
Gerate-MaBe (LxBxH") (mm) 800 x 850 x 750 1200 x 850 x 750
Nutzflachen 4 Zonen 6 Zonen
Einzel-Nutzflache MaBe (LxBxH/T) (mm) 370 x 350 370 x 350
Netto-Gewicht (kg) 118 146

Schutzart IPX5 IPX5

FlexPower 8GHEDO084XXEB 8GHED126XXEB
mit Elektro-Backofen GN 2/1

Gas-Anschluss R 3/4 R 3/4

Brennerverteilung vorn,
von links nach rechts

1x D (5.6 kW), 1x E (7.0 kW)

1X E (7.0 kW) 1x D (5.6 kW), 1x E (7.0 kW)

Brennerverteilung hinten,

von links nach rechts 2xC (3.5 kW) 3xC (3.5 kW)
Nennwéarmebelastung 19.6 kW 30.1 kW

Gasart Erdgas / Flissiggas Erdgas / Flussiggas
Elektro-Anschluss 380 - 415V 5.4 kW 5.4 kW
Absicherung 2x16 A 2x16 A

Netz / Frequenz 2N~ /50 Hz

Warmeabgaben (Nach VDI 2052 bei einer Anschlussspannung von 400 V)

Warmeabgabe latent (W) fir FlexPower 2824 3874
Warmeabgabe sensibel (W) fir FlexPower | 6790 9415

MaxPower 8GHEDO084XLEB 8GHED126XLEB
mit Elektro-Backofen GN 2/1

Gas-Anschluss R 3/4 R 3/4

Brennerverteilung vorn,
von links nach rechts

1% E (7.0 kW), 1x D (5.6 kW)

1x E (7.0 kW), 1x D (5.6 KW), 1x E (7.0 kW)

Brennerverteilung hinten,

von links nach rechts 1x D (6.6 kW), 1x E (7.0 kW) 3x D (5.6 kW)
Nennwarmebelastung 25.2 kW 36.4 kW

Gasart Erdgas / Flissiggas Erdgas / Flussiggas
Elektro-Anschluss 380 - 415V 5.4 kW 5.4 kW
Absicherung 2x16 A 2x16 A

Netz / Frequenz 2N~ /50 Hz

Warmeabgaben (Nach VDI 2052 bei einer Anschlussspannung von 400 V)

Warmeabgabe latent (W) fir MaxPower 3384 4504
Warmeabgabe sensibel (W) fir MaxPower | 8190 10990

" KorpusmaBe

Technische Anderungen vorbehalten!
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Neue MKN OPTIMA® 850
Gas-Herde
mit Elektro-Backofen GN 2/1

Konstruktion

e Gehause und Abdeckung sind komplett aus CrNi-Stahl
(Werkstoff-Nr. 1.4301 / AISI 304)

e Sichtbare Oberflachen geschliffen und matt geburstet,
Kdérnung 320

e \erwindungssteife, selbsttragende, geschlossene
Konstruktion mit Seitenwanden, Rickwand und Boden

e Abdeckung mit 45° Schrage vorne an der Unterseite als Tropf-
kante ausgefuhrt, seitlich je 90° um 50 mm abgekantet und
hinten 90° um 40 mm aufgekantet

e 30 mm Deckplattentiberstand bis zum Korpus geschlossen

e Seitlich mit dicht verschwei3ten Ablaufrinnen, Ausfihrung vorne
mit 45° Schrage — hinten gerundet (R 30)

e MKN Multi Safe Connect — Einfach zu montierendes System

zur Abdichtung und Verbindung nebenstehender Gerate mittels

Multi Safe Connect Steg (optionales Zubehor), mit thermischer

Trennung, integrierter Flissigkeitsbarriere, ermdglicht leichtes

Bewegen des Kochgeschirrs auf Oberplattenniveau

Gerat intern vollstandig elektrisch verdrahtet flr bauseitigen

Elektro-Festanschluss, alle fUr den Betrieb erforderlichen

Schaltschitze sind eingebaut

Gerét intern komplett gastechnisch verrohrt fur bauseitigen
Gas-Festanschluss

Vorbereitet fUr Medienzuflihrung Uber vorgelaserte Half-
Knockouts (Rickwand unten links/rechts, Unterboden hinten
links/rechts) inkl. Verschlussmembranen flr Medienzufiihrung
(abhangig von der Anzahl der zuzufGhrenden Medien), passend
zur GroBe der Zufihrungsoffnung (Knockout)

SerienmaBig vorbereitet zur Aufnahme von (optional) hdhen-
verstellbaren Gerate- oder FlanschfliBen, 4 Lenkrollen,

2 Walzen (hinten) und 2 FiBen (150 mm, vorne)

Zusatzlich kann das Gerét optional zur Aufnahme von héhen-
verstellbaren SockelfliBen oder zur Montage an einer Installa-
tionsbriicke vorbereitet werden

¢ |PX5 — Schutz gegen Spritzwasser

Installationsvoraussetzungen, bauseits
e Elektro-Festanschluss
e Gas-Festanschluss

Nutzflache

e CrNi-Stahl Kochmulde mit groBen reinigungsfreundlichen
Radien; nahtlos und dicht zur Abdeckung 70 mm tiefgezogen

¢ Nach unten abgedichtete Kochstellen mit atmosphérischen
Brennerkdpfen

e Abehmbarer Schieberost 370 x 700 mm aus CrNi-Stahl
(ftr zwei Kochstellen), alternativ Schieberost 370 x 350 mm
plus Fortkochplatte 350 x 350 mm

¢ Gas-Herd 4-flammig:
2x C-Brenner 3,5 kW (hinten rechts, hinten links),
1x D-Brenner 5,6 kW (vorne links),
1x E-Brenner 7,0 kW (vorne rechts)

e Gas-Herd LE 4-flammig:
2x D-Brenner 5,6 kW (vorne rechts, hinten links),
2x E-Brenner 7,0 kW (hinten rechts, vorne links)

world of cooking

¢ Gas-Herd 6-flammig:
3x C-Brenner 3,5 kW (hinten links, hinten mitte, hinten rechts),
1x D-Brenner 5,6 kW (vorne mitte),
2x E-Brenner 7,0 kW (vorne links, vorne rechts)

e Gas-Herd LE 6-flammig:
4x D-Brenner 5,6 kW (hinten links, hinten mitte, vorne mitte,
hinten rechts), 2x E-Brenner 7,0 kW (vorne links, vorne rechts)

e Mit Elektro-Brat- und Backofen GN 2/1 im Unterbau
integriert
e Beheizung Uber CrNi-Stahl Rohrheizkérper von 50 — 300 °C

e Oberhitze Uber innenliegende Heizkdrper, Unterhitze durch
indirekte Beheizung

e Temperaturregelung stufenlos Uber einen Thermostat
(far Unter- und Oberhitze)

e Mit Kontrolllampe und Wahlschalter (nur Oberhitze, nur Unter-
hitze, Oberhitze und Unterhitze kombiniert)

e Backofen mit doppelwandiger, stabiler BackofentUr (bis 100 kg
belastbar) und Drehfedergelenk

e Backofentlr innen und auBen glatt, mit Wrasenabzug

o Griff seitlich, auBerhalb des Hitzeschwallbereiches der
Backofenmuffel

¢ Innenmuffel hat groBe, reinigungsfreundliche Innenradien
(Hygieneausfuhrung)

e Seitlich 2 Backblechauflagen mit 3 Einschubebenen mit Kipp-
sicherung fir GN 2/1, zur leichteren Reinigung herausnehmbar

Bedienkonzept
e Bedienblende mit Profil zum Schutz der Bedienelemente

e Bedienblende abnehmbar von vorne fir einfachen und
kostengunstigen Servicezugang

e MKN-Edelstahl Premiumknebel, ergonomisch geformt zur
einfachen Erkennung der Position

e Stufenlose Temperatursteuerung

Beheizung

e Beheizung durch atmosphérische Brennerkopfe,
thermoelektrisch gesichert

e Elektronische ZUndung mit thermoelektrisch gesichertem
Zindbrenner

¢ Die Heizleistungseinstellung erfolgt Gber ein thermoelektrisch
gesichertes Mehrfachstellgerét je Kochstelle

Zubehor

e Granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm)

e Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

e Gas-Herd 4-flammig: 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste
(8370 x 700 mm), alternativ zwei Schieberoste (370 x 350 mm)
plus zwei Fortkochplatten (350 x 350 mm)

e Gas-Herd 6-flammig: 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste
(870 x 700 mm), alternativ drei Schieberoste (370 x 350 mm)
plus drei Fortkochplatten (350 x 350 mm)
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Neue MKN OPTIMA® 850
Gas-Herde
mit Elektro-Backofen GN 2/1

Optionen

e \Wandhangend

e GeratefliBe 100 mm oder 150 mm hdéhenverstellbar

e Sockelaufstellung inkl. hthenverstellbaren SockelfliBen
e Fahrbar (4 Lenkrollen, 2 davon feststellbar)

e 2 Walzen (hinten), 2 FiBe (150 mm, vorne)

e FlanschfiBe 150 mm

e FllgeltUr (in 400 mm Breite fir Gasherd 6-flammig)

e Gas-Absperrhahn mit TAE

e Hygieneschrankraum H2, dreiseitig geschlossen —
alle Ecken und Kanten rund ausgeflhrt (R20) in 400 mm Breite
fur Gasherd 6-flammig

e Hygieneschrankraum H2 mit gepragten Einschiiben (Sicken)
mit Behalterkippschutz in 400 mm Breite fur Gasherd 6-flammig

e MKN SteelPlus — CO.e-reduzierter Edelstahl
(Scope 1, 2, 3)*

Sonderausstattung, optionales Zubehor
e Granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm)

e Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

e Fortkochplatte flr 1 Brennerstelle (350 x 350 mm)

e Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost flr
1 Kochstelle (370 x 350 mm)

e Zwischenboden (in 400 mm Breite fUr Gasherd 6-flammig)

* weitere Informationen unter: www.mkn.com/nachhaltigkeit/mkn-steelplus

world of cooking

Technische Anderungen vorbehalten!

Stand: 30.03.2026
www.mkn.com



